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11 М. Акбаев 

План 

работы комиссии родительского 

,~онтроля за организацией горячего питания в 

МБОУ « СОШ с Маруха» 

на 2022-2023 учебный год. 



Август ( 2 н с.::~е.lя) 

Август ~3 не.1е..1я ) 

11 .1 :ш 

работы t.::():'\J I\ CClllt ро,1111·c .'l t, cкo1 о ко н гролн J3 орп11-111JаШН'Й горяч е 1 о 11111 а ннн в 

:'\1БОУ (( СОШ с \J ;1р~· ,л н на 2022-202J учебный год . 

_ _______________ \ 19,опр1 1 яп1е 

Ор;ан11за1(нv11110-анал11т11чес1-ая работа, 1тфор.наt(ио11ное oбec11t' tt 1:11ue 

] 1 здан11с прнкз.зов II положен и 11. ;.;;:~са.ющихся вопросов организаuии т-:т::~ ния 

школ ьн.иков 
сотр) .1н11к:л }2 

организш.::х-;,:) ~!1!',._s_;__:л 

Провести ко~п1сс1юнную приемку готовности пищеблоков к новому учебно\1 : году. \ 
Проверка-работоспособности существующего оборудования пищеблока. Контро,1 ь за I Ответств.е,Шд: .:' 

-- ,г;, ~ - · ~ .-.•. , ~• · ' 1грове-лен.ием мерощ:тятиrrпо· подготовке · помещений (уборка) и до-кументаuии пишеб.ilока \ сотру.:rн и;.;и за 

к оказанию услуги. ~°рrан.изаuн:ю шПсJ....чия. 

1 члены ко..,шс-с ни. 

:Август (3 неде.lя) 1 При необходимости. контроль за проведением технического обслуживания и сп-о,1 ьзуе~10rо l Ответственны~ 
техно,1оrическоrо или хо,1одильного оборудования пищеблока: 

jАвгуст (4 неде.1я) j 
1 
1 

; Август (4 неделя) i 

С 21.08.22. по 
01.09.23г. 

При необходимасти , контроль за доукомплектованием пищеблока необходю1ым 

уборочнье.1 инвентарем и/или потребность в его маркировке. 

Контроль за обеспечением работников пищеблока требованиям Контракта: необходимая 

квалификаuия, обязательные медицинские и профилактические осмотры. гигиеническое 

обучение и аттестаuия таких работников с учетом требований ГОСТ Р 50935-2007 
«Услуги общественного питания. Требования к персоналу » . 

Контроль за наличием спJ1ска обучающихся на предоставление бесплатного горячего 

питания , для детей льготных категорий (многодетных, малообеспеченных , ОВЗ, детей 

1 СОтрУ.1ННКИ З.З 

гганюаu-,ю п,=,;ия . 

члены ко:--шсснл 

1 

Ответственные 
сотрУдНИКJI ~ 

1органи~ню тп~~ tя . 
члены ко:--ш сс 1т. 

Ответственные 

сотрудники за j 
органнзаu11ю питания. 

члены КО\ШССИИ 

Ответственные 

сотрудники за 



\.:Жt'Дl!C U IIO 

Ежеднсвно 

Ежедневно 

Ежедневно 

Ежедневно 

1 раз в неделю . 

Ежедневно. 

НН IIOJtl10Jl:) L'C Лl I Пl l(OBblC Ct:Tb IJ ШKOJIL: 

Ко 11троль ~\а п1к·достnоле1111ем Lтрп1ф11кnтов соотвстствин или деклараu11 й о соответствии 

11 л 11 11х коп11ii. ветер111шр1-1ых со11ровод11тельных документов на продук11ию животного 

11po11 cxoж1tL'1111>1 нлн св11дстельств о государственной реrистраuии для продуктов 

спсш,алыюrо нюначе1-111я, для детского школьного питания 

Контроль 11 -з,111олнение докум ентаuии (Журнала бракеража пищевых продуктов и 

продовол ьст1Зе1-11-1оrо сырья , Журнала бракеража готовой кулинарной проду1<uии , Журнала 

учета температурного режима холодильного оборудования) . 

Проверка соблюдения графика работы столовой. 

Контроль качества и безопасности поступающих продуктоD. Проверка сопроводитель
ной 

документации на пищевые продукты . 

Контроль за отбором и хранением суточной пробы в полном объеме согласно 

ежедневному меню (включая пищевые продукты промышленного производства) в 

соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями. 

Проверка целевого использования продуктов питания в соответствии с 

предварительным заказом 

Контроль рациона питания обучающихся. Проверка соответствия предварительною заказа 

примерному меню. Фактический рацион питания должен соответствовать 

действующему Примерному меню. 

1 !pJ , Jll l'П ,J I ! И 111 

ТJИ l al ll'ln , 'JЛ \.." Н!, 1 

rо-..нн; с и11 

От16r1 (.:твен 11 ,,н.: 

со· , рудю11:Ш з.1 
1 

оргш-нваuи ю 

тпания . ч.,1е 1-1 ы 

КО.'vJ И ССИИ 

Ответственные 

сотрудниЮ1 за 

орrаюпаuию 

питания , члены 
1 

1 

ком иссии 

Ответственные 

сотрудники за 

орrанизаuию 

питания , члены 1 

комиссии 1 

Ответственные 

1 сотрудники за 
1 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания, члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 



8 КОIЩС KLIЖJ !OI 11 

J\ICL'}IЦ:t . 

По мере 

необход111\юст11. 

1 раз в неделю. 

Ежедневно. 

- l lpODL' IЖ..t 11p~11111 J11 ,11L)CT11 расчетов з ;:~ п11тш111 е в соответствии с САНГJИ/-1 

Оформление претс 11 з 1ю111-1ых актов в случае обнаружения недостатков в ходе оказания
 

У слуг на объекте. 

Контроль соблюдения условий и сроков хранения продук
тов. Проверка буфетной 

продукции. 

Контроль за осуществлением сбора, хранения и вывоза отходов, образовавшихся в 

результате оказания услуг по организации питания , в соответствии с требованиями 

санитарного законодательства 

в начале каждого Проверка соблюдения требований САНПИН к оборудова
нию, инвентарю. 

полугодия . 

1 раз в неделю . Контроль за соблюдением принципов «щадящего пит
ания». (При приготовлении блюд 

должны соблюдаться щадящие технологии: варка, запекание, припускание , пассерование , 

тушение, приготовление на пару, приготовление в пароконвектомате) . 

1 раз в неделю. Контроль температурных режимов хранения в холодиль
ном оборудовании. (При 

1 раз в неделю. 

отсутствии регистрирующего устройства контроля те
мпературного режима во времени 

информация заносится в «Журнал учета температурног
о режима холодильного 

оборудования») . 

Контроль за массой порционных блюд. Масса порцион
ных блюд должна 

i<0',1 l1 l l 11 И 

(Jтнстс-1 Hl' IШьJe 

сотру;mи101 з а 

оргаюпштю 

питания . ч1·1е 1-1ы 

КО,\1И ССИИ 

Ответственные 

сотрудни ки за 

органюаuию 

питания . ч~1ены 

комисси и 

Ответственные 

сотрудники за 

организаuию 

питания. члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии. 

Ответственные 

-~ 
1 

1 



стнвс 1 ·ствов[1Т1, м::~с сс 1юрш111. указанной в примерном меню . При 11 аруше 11ии ·1 t:х 11шю 1 ии 1 

1 1р11 готош 1 е 1 -1ия пищи. а также в случае не готовности , блюдо допускается к выда че тот,ко / 
п осJ 1 е устра н ения UЫ}113Ленных недостатков. 

1 p;u о неделю . Контроль за соблюдением сроков годности , температурно- влажностного режима и 

условий хранения пищевых продуктов , установленные изготовителем и соответствующие 

санитарно- эпидемиологическим требованиям при хранении , продукции , в том числе 

скоропортящейся и особо скоропортящейся , а также готовой 

кулинарной продукции и полуфабрикатов . 

1 раз в четверть Заседание школьной комиссии по питанию с приглашением классных руководи
телей ] - 4 

х классов по вопросам: 

] раз в месяц. 

Постоянно. 

Конец учебного 

года. 

Постоянно. 

- Охват обучающихся горячим питанием 
- Соблюдение сан . гигиенических требований. 

Методическое обеспече11ие 

Организация консультаций для классных руководителей 1-4 классов по вопросам 

организации питания . 

Принимать участие в совместных совещаниях, семинарах , кругл ых столах по вопросам 

организации питания. 

Обобщение и распространение положительного опыта по вопросам организации и
 

развития школьного питания. 

Рассматривать обращения обучающихся и/или их законных представителей по вопросам 

качества и/или порядка оказания Услуг по организации питания в школе. 

сотру;тию, з '-1 

органи ·sш1ию 

питания , lUJt:HJ, J 

комисс ии 

Ответствен 11 ые 

сотруд1-1и ки за 

организани ю 

питания , члены 

ком иссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организанию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания , члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания. члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

организацию 

питания, члены 

комиссии 

Ответственные 

сотрудники за 

органюацию 

литания , члены 

комиссии 



-

В K()J11tl' K:1Ж) tt)J ' t) Л 11:ш 1 п 11р :11п11101 ~)р1 ,11111 ·3;щ 1111 ж:жур~.; 11~ 11 0 сто1 ю1:1ой 11 а 1J t;r<:мc 1u ix -
1 

п олуг~\1 tш1 . 1 (J1 в ~.: н.: 1 щ; 1 111 1 , 1 1.: 

(; отрут111к 11 · : с1 

( ) р! c1 Jl)ЛU JJl1 Jr> пи · , J IJИЯ . 

Ч.Лe JJJ" J КОМИССИИ 

Плаu 0J1~·a1111зat(IIII работы 110 y.r,y"meumo .11m111ер11rtльио-111ех1111ческой базы с1·11оловой 

Ежедневно Контрол ь санит~рного состояния пищеблока (чистота посуды, обеденного зала , 1 

подсобных помещений) Ответстве 1 -1нь1е 

сотрудники за 

организаuию питания , 

члены кочисси и 

По Эстетическое оформление зала столовой 

необходимости Ответственные 

сотру дн ию1 за 

организаuию шпания. 

члены комиссии 

По Замена устаревшего оборудования 

необходимости Ответственные 

сотрудники за 

организаuию питания , 

члены комиссии 

1 раз в месяц. Осуществлять проверку сохранности, санитарно-технического состояния помещения и 

оборудования пищеблока, а также его использования по назначению, контроль за Ответственные 

рациональным расходованием ресурсов (электроэнергии , во до- и тепло- снабжения) . сотрудник.и за 

организацию питания , 

члены комиссии 

По Контроль за своевременной организацией на пищеблоке дезинсекционных и 

необходимости. дератизационных работы (профилактические и истребительные), дезинфекционных Ответственные 

мероприятия. сотрудники за 

организацию питания , 

члены комиссии 

Воспитание культуры питания, пропаганда здорового образа :нсизни среди учащихся 

Проведение классных часов по темам организации правильного питания . Ответственные 

В течение месяца СОТРУ дн и ки за 



Л\'Ка6р, 

Апре.1ь 

1 газ в 
четверть. 

.,_ -
\l ровсдс1111с u11кет11роо::н111 я сред11 06учпюш11хся II род11телсi1 по вопрос,1,1 к .1 • 1 естна и 

оргп 1111 зпu1111 шпа~шя в школе. 

Выступлеш1е нп род~пельск11х собран11ях по вопросам организаuии питания в школе . 

1 

1
1 

11r1 ; 111н ~ ,.1 11и 1 0 

11 11·1 ;Jlt!i,1 , Ч;JC IIJ,I 

,-; fl !\1 11(( 1-!I I 

( r 1 ~t:l l ! IJt' !IJOJ!C 

c rn ру ,J.H!-1 ю·1 "JLI 

оргаю11аu~,1ю 

тпанил . 411ены 

КО!\Н1ССИИ 

Ответственные 

сотру .::~.ни Ю1 за 

организашnо 

шпани.я. ч.,-~ены 

К0~1ИССИJ1 
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