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Плаи работы 

бракераJ1с11ой 1<.0.1ю1ссш1 МБОУ «CO/JJ с. Маруха 

11а 2022 -2023 учебиый год 

ерждаю : 

. Акбас в 

На основании общего Положения о бракеражной комиссии. основных нслей контрол я 1а 
качеством приготовления пищи, соблюдения технологий приготовле11ия пиши и 
выполнения санитарно- гигиенических требований работниками пищеблока. работа 
бракеражнойкомиссии в МБОУ «СОШ с. Маруха организована по слелующим 
направлениям: 

• Ежедневный ко1проль 

1. Бракеражная комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие 
бракеражной пробы. 

2. Оценки органолептических свойств приготовленной пиши (цвет, залах. вкус . 
консистенцию, жесткость. с,очность и т.д); 

] . За соблю;{СIIИСi\1 TCXIIOЛOГИII приготовления ПИЩИ . 
.:\ . Зп пол 11отой вложсш1я продуктов при приготовлении. 
5. Соблюдения санитарно- гигиенических норм сотрудниками пищеблока . 
6. Соблюдения правил лично~ . гигиены работниками пищеблока. 
7. Проверка наличия контрол~t-JОГО блюда и суточных проб. 
8. Взятие проб из общего кот~~ -

• Ежемесячный 1со1проль 

1. Организация питьевого режима, уголков гигиены. наличие и оформление папо к 
здоровья в классах. 

2. Проверка состояния помещений пищеблока, помещений для хранения продупов. 
помещений для хранения уборочного инвентаря . 

. ( 

] . Контроль проведения уборок (е),~~дневной и генеральной) помещений пищеблока . 

--kС061 1ю; tс1111я тс i\ 111l.'р~пур11ы:х rсж_ 1~ i\1ов хрш1с1111я пролуктов . 

5.Ко1прот~ качсспза обработки и мытья посуды. 
1 

6. Контроль соблюдения режи ~11-1ых моментов в оргш1юшt1н1 1111та111111: ча1шl\1..' >1 . 
Проверка качества использ·уемой для 11риrотоnлс1111я 11 1ю; tач11 6m 1.щ 11ос, ·.11 , 1. 
сервировочного инвентаря. 

7. Проверка правил хра11сш1я пролуктов II т.л 

r ' 



· б ·1<"' r·отовой п родук 11 ии в актах Результаты проверок ф и кси руются в журн але ракера, " . - · с: 

п роверки работы 1 11 кол 1,1 1 ого п и щеблока . Отчеты по проведенным ко нтрол ьным ooxoд.:l i\ l 

обсуждаются н а со в~тах 11 0 11 нта1 1 и!о школы. 

Бракеражная 1<омисс1-н1 в своей дея''гельности руководствуется СаНПиНам и , сбор н икам и 
рецептур , технологи ческими картами, гостами . 
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П:1m1 райоты браю!Jю.нс11ой комиссии МБОУ «СОШ с. Маруха» 

иа 2022-2023 учебный год. 

Название мероr~рюпип Ответствен II ы с Срок11 

Заседание членов комиссии по теме: Члены бракеражной Август 
1 

« Готовность пищеблока и комиссии 1 

обеден ного зала к началу 11 ового 

учеб ного года. Анализ сан итарных 

книжек у сотрудников п ищеблока. 

Утверждение плана работы : ( 

комиссии на новый учебный год. 

Отслеживание составления меню в Члены бракеражной Ежедневно 

соответствии с нормами и комиссии 

калорийностью блюд . 
Ко 11 троль l:рокон рсш 1 юа1 t1ш ·,r Ч л ен ы браксрюк 11 ой 1 раз в месяu 
11 ро; tу ктов . ком иссии 

Отслеживание технологии ;·:,.: Члены бракеражной 1-2 раза в 
приготовления , закладки продуктов , комиссии неделю 

выхода блюд. - '·-

Контроль санитарно-rиrие1нi1ескоrо Члены бракеражной Постоянно 
состояния пищеблока . комиссии 

Комплексная проверка сост~я:11 и я Член ы бракераж: 11 011 
-- -

Се 11тябр1~. 
пищеблока. нали ч ие суточн ых проб. комиссии Декабрь. 
маркировка банок и кухонноr~ 
инвентаря . Март, 

' : J 
- -

I' Май 
Контроль взвеш ивания порций, Члены бракерюкной Октябрь 
правила хранения продуктов . КОМИССИ I I 

тс :'lmеrатур1 1 ый режим . Лат.~ : .-

_ рса; 1 11 ·3~щ1н1 l.!_20,i l\'~~1~ _ 
l l poвcp 1<a качества 11сrюл1,3уё·мой ЧJ1е11ы браксраж 11 01i 

-- - - --, 
l-\ \,,))1 G p h 

посуды . Нали ч ие контрольной I<OMИCC IH\ 

порции. Соблюдение тех 1юл~1·ии 
закладк и 11 родуктов . 

1'-' 

Заседан ие чл енов бракер.1ж1rой --- : Ч J1 с 11 ы G р~1 кс-р: 1~ 1,~ 1 ~--; J k 1,:1Cip1, 
комиссии по теме: «Л 11 ш 11 п J'>:1Goл, 1 1,ом 11 с ~.:1111 

комиссии ·н.1 1 1срвос 11 ш 1 у 1 ·о ; t и ~; 2U21-
2022 у ч еб ного 1 ·ода ». : , 
Праl3ила хран е шо1 овощей , сыпучих -- L/л с11~ Gpal\~1;;~; ; юii ----

продупов. Соблюде 11 ие граф 11ка Я 11 оар l, 
I<ОМНССШ \ 

- -



-----

/ уборок помешеннй п11ше6лока. 

11. Проверка наличия контрольной Члены бракеражной Февраль 

порции . Обработка используе~юй комиссии 

посуды (тарелки , чашки , ложки, 

вилки). Ведение журнала качества 

1 I II Ш IИЧlf(' L:) ГOLJIIJ,t:-; rtpoG. t\ tаркировка 
1 

U,11 llJI-.:. 
1 1 1 
1 

---
12. Проверка соответствие порции. Члены бракераж11ой Март 

взятой произвольно со стола комиссии 

учащихся по весу с контрольной 

порцией . 

13. Хранение овощей н фруктов: ~ Члены бракеражной Март 

Обработка яи~t перед комиссии 

п риготовлением . 

14. Обработка посуды и кухонного Члены бракеражной Апрель 

инвентаря. соблюдение технологии комиссии 

п риготовления блюд. 

15. Правила хранения продуКТОJ?. Члены бракеражной Май 

1 
1 

~\1щж11ровка убороч1юго 1111 вс1паря._ КО~111ССИИ 
1 1 ( ) . lacc: ш1111L' •1 : 1с1юв Gр~1кс1х1ж1юi"i Ч.-1с11ы браксраж11ой Mai1 

1 
КОМИССIIИ IIO те1\IС : «Л 11алю работы комиссии 

1 

комиссии за 2022-:2023 учебный 
ГОД» 
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